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750g : http://www.750g.com/jus-de-pomme-r12771.htm 
Jus de pomme
Une recette Thermomix
Par Françoise Bertheaux
Ingrédients
· 3 grosses pommes épluchées
· 100g de sucre (ou selon votre goût)
· 1L d'eau
· Le jus d'un citron
Préparation
· Mettre l'eau et le sucre dans le bol.
· Broyer les pommes pendant 10 minutes
· Verser le jus de citron
· Broyer au bras-mélangeur pendant 1 min.
· Dégustez bien frais!

750g : http://www.750g.com/jus-de-pommes-de-noel-a12673.htm 
Jus de pomme de Noël
Ingrédients   :
· 1 L de jus de pomme artisanal
· 3 c à s de sirop d’érable
· 1 citron 
· 2 bâtons de cannelle
Recette : Même que la précédente
Pommes du Québec : http://lapommeduquebec.ca/recette/jus-pommes-maison/
Jus de pommes maison
Ingrédients
· Pommes du Québec
· 20 ml de jus de citron frais
· Pincée de sel
Recette
· Passer les pommes choisies à l’extracteur à jus.
· Ajouter le jus de citron et le sel.
· Filtrer soigneusement un filtre à café ou un coton fromage.
· Utiliser dans les 2 jours qui viennent.
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