En affaire avec la bio
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Cahier de science et technologie
Nom(s) : ___________________________________________________

En affaire avec la bio : jus de pomme

Vous avez peut-être déjà vendu de la limonade l’été pour faire des sous. Pas très payant. Et si on vendait plutôt du jus de pommes améliorées! Le jus de pomme, ça goutte bien meilleur ! Vous allez vous servir de ce qu’on a appris pendant les dernières périodes pour faire le meilleur jus de pomme possible, comme de vrais chercheurs-entrepreneurs en jus de pomme!

Votre mission

Votre équipe a plusieurs taches.

1. Produire du jus de pomme selon les consignes

a. Jus à base de 2 pommes et un autre fruit. À vous de trouver les proportions idéales.

2. Calculer le coût de votre jus de pomme

a. Le coût doit être le moins cher possible.
3. Faire le marketing du jus de pomme, c’est-à-dire que votre kiosque soit le plus vendeur possible!

a. Trouver un nom et un logo accrocheur

b. Démonstration : conserver la chair d’une pomme coupée en deux biens blanches.
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Vous avez une période et demie pour faire votre plan, le faire approuver, puis produire votre jus.

À la fin de la 2e période, des prix spéciaux seront remis pour le jus :

- à la plus belle couleur

- au plus bas coût

- au meilleur goût
- Bonus : au plus grand volume de jus extrait des deux pommes de 2 pommes seulement
	Recette de jus de pomme


	[image: image1.jpg]



	Ma prédiction après avoir regardé les ingrédients disponibles (hypothèse)

	Pour ce jus, nous utiliserons les ingrédients suivants : (au moins un fruit en plus de la pomme)

	

	

	Planification et réalisation du jus de pomme
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	Le matériel et les ingrédients nécessaires (au moins un fruit en plus de la pomme)

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	Recette

	Comment vais-je :

	1. Couper la pomme en morceau?

___________________________________________________
___________________________________________________

2. Chauffer un peu les morceaux de pomme?

___________________________________________________

___________________________________________________

3. Écraser les morceaux de pommes?

___________________________________________________

___________________________________________________

4. Filtrer le jus?

___________________________________________________

___________________________________________________




	Marketing : savoir vendre son jus de pomme


	Nom et logo du frappé

	Nom du jus : 

	Logo

	Comment garder la chaire de pomme bien blanche?

	Produit utilisé : _____________________________________________

(Vitamine C, Vinaigre, Jus de citron, Coca-Cola, Bicarbonate de soude ou Acide citrique)

	Est-ce que mon produit évite le brunissement de la pomme?

_________________________________________

	
	


	Mes résultats
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	Combien coûte un verre de verre de jus?
	

	
	

	Ton jus a-t-il l’air bon?
	

	
	

	Ton jus goûte-t-il bon?

	


***Pour l’enseignant seulement***

Grille d’observation des compétences en science et technologie du PFEQ
	
	Note de l’élève /3

	Nom de la compétence
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21
	22
	23
	24
	25
	26
	27
	28

	Compétence 1 : PROPOSER DES EXPLICATIONS OU DES SOLUTIONS À DES PROBLÈMES D’ORDRE SCIENTIFIQUE OU TECHNOLOGIQUE.

	Reformulation de la mission (problème)

Ex. : pour faire du jus de pommes, on devra écraser les pommes pour faire sortir le jus.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Formulation d’une explication ou d’une solution crédible

Ex. : Je chaufferai mes pommes une minute au micro-ondes, comme pour mon dîner. Ça digère plus vite quand c’est chaud.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Plan de travail (recette, protocole)

Ex. : Les étapes de l’expérience ont toutes été prévues et écrites dans le cahier de l’élève.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Compétence 2 : METTRE À PROFIT LES OUTILS, OBJETS ET PROCÉDÉS DE LA SCIENCE ET DE LA TECHNOLOGIE

	Utilisation adéquate des instruments (compte-gouttes, cylindre gradué, couteau, micro-ondes, etc.)

Ex. : Manipuler l’attendrisseur de viande avec soin, ne pas chauffer les pommes 10 minutes au micro-ondes, ramasser le matériel à la fin, etc.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Sécurité
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Compétence 3 : COMMUNIQUER À L’AIDE DES LANGAGES UTILISÉS EN SCIENCE ET EN TECHNOLOGIE.

	Utilisation adéquate de la terminologie scientifique

Ex. : Dire enzymes au lieu de ciseaux, parler du vinaigre comme d’un acide, nommer les organes, etc.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Note globale de l’élève ( /18)
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